
Práctica El Menú
Un restaurante de la zona nos pide una hoja de cálculo para su negocio.
Pretende calcular los precios de los menús diarios de forma rápida. Para
ello elabora una hoja de cálculo lo más parecida a la siguiente:

El camarero solo tendrá que rellenar el número de platos o bebidas en las
celdas vacías de la última columna y la hoja de cálculo calculará automáti-
camente la Suma de los platos y bebidas consumidas, el correspondiente
IVA y el Total a Pagar.


