Practica El Menu

Un restaurante de la zona nos pide una hoja de calculo para su negocio.
Pretende calcular los precios de los menus diarios de forma rapida. Para
ello elabora una hoja de calculo lo mas parecida a la siguiente:

RESTAURANTE CASA CAMILO

Entradas

Enzalada Mixta 150€
Ensalada Cesar 175€
Patatas Gratinadas 200€

Primer Plat

Espaguetis Carbonara 200€
Paglla 275 E
Lenteja 250€

Sequndos Platos

Filetes con patatas 27hE
Flamenguin casero 300€

Reosada a la plancha 325€

Tarta de Queso 125€
Macedonia de Frutas 200€
Helado de Chocolate 150€
Botella de Agua 0758 E
Refresco de Limon/Maranja 100€
Coca-Cola 125€
Suma

VA 21,00 %
Total

El camarero solo tendra que rellenar el numero de platos o bebidas en las
celdas vacias de la dltima columna y la hoja de calculo calculara automati-
camente la Suma de los platos y bebidas consumidas, el correspondiente
IVA y el Total a Pagar.



